AKERSHUS
GOURMET

& Julemeny 2025

JUIESTULLET ..o 220,-
Rokelaks med eggergre (fisk, egg)
Handpillede reker med majones (skalldyr)

Roastbiff, remulade og smé tomat (  egg)
Ribbe med svisker og grov sennep (sennep)
Fransk ost med marmelade ( melk)

Julekoldtbord ... 423,-
Kalde:
Ovnsbakt laksefilet med fennikel
Rokelaks med eggerore ( egg)
Juleskinke med waldorfsalat ( melk)
Roastbeef med remulade (  egg)

Varme:
Pepperstekt ribbe, medisterkake, medisterpolse, rodkal og julesaus (  melk)
Krydderstekt kylling fra Stange gard
Smépoteter med urter

Assorterte dipper (  egg, melk)

Klassisk julekoldtbord .........oennenseeneeeneennes 495,-

Kalde:
Urtebakt kveite
Rokelaks med eggergre (  egg)
Gravet laks med sennepssaus (sennep)
Appelsinmarinert kalkunfilet med waldorfsalat ( melk)
Oster med garnityr ( melk)

Varme:
Pepperstekt ribbe, medisterkake, medisterpalse, rodkal og julesaus ( melk)
Kylling i estragon (  melk)
Smépoteter med urter

Assorterte dipper (  egg, melk)



Luksus julekoldtbord .........eonneecneenneennenns 795,-
Kalde:
Ovnsbakt laksefilet med lime og ingefeer
Gravet laks med sennepssaus (sennep)
Marinert scampi med mango, chili og koriander
Pannestekte kamskjell
%> kokt hummer
Spansk spekemat, eggergre og potetsalat ( egg, melk)

Varme:
Viltsaute med skogssopp ( melk)
Urtefrikadeller ( melk)
Krydderstekt kylling fra Stange gard
Smépoteter med urter
Assorterte dipper (  egg, melk)

JULETAPAS ..o 496,-
Kalde retter:
Pepperlaksrulade i lefse med spinat og pesto (fisk, gluten, melk, natter)
Fylt paprika med fetaost
Marinert scampi med mango, chili og koriander
Spansk spekemat med oliven, solterket tomat og bakte gronnsaker

Varme retter:
Urtefrikadeller ( melk)
Glasert spicy ribbe (soya, gluten, blgtdyr, fisk)

Krydret kylling fra Stange gard
Hvitlok og chili ristet scampi (skalldyr)
Smapoteter med urter

Assorterte dipper (  egg, melk)
Bred og smer (gluten)

Varm JUulelUnS] ....coreennensrnseenssenssennesssssssssseens 315,-
Pepperstekt ribbe, medisterkaker, julepolse, radkil, surkal, tyttebeer, julesaus og
smegrdampede poteter ( melk)

Varm julemiddag .......ccoooeenmenenseeneeeseesssesseessnennes 396,-
Pepperstekt ribbe, medisterkaker, julepolse, radkil, surkal, tyttebeer, julesaus og

smegrdampede poteter ( melk)

Pinnekjottmiddag .......cccoomeemmeceneeeerecemrecenenmneninnes 595,-



Pinnekjott, rotmos, pepperotsjy, lefse med sennepssmer og smerdampede poteter (
melk, gluten, sennep)

Viltmiddag ..o 465,-
Hjorteplomme p4 norsk manér, sesongens grgnnsaker, tyttebeer, stekte smapoteter og
kremet portvinssaus ( melk)

Dessert:
Riskrem med rod saus ( melk) ... 105;-
Pannacotta m/skogsbaer og baercoulis (  melk) ...... 135,-

Glogg:
Glegg uten vin med tilbehor .................. 50,-
Glogg med vin med tilbeher ................. 62,-
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